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Patentanspriiclie 



2 Automat zum Garen von Speisen, mit cin- Oder zweiseitig 
perrbarer Kammer zur Aufnahme der Sneise-BehSltnisse und 
mit elnam in der Kammer angeordneten offenen Dampferzeuger flir 
die Erzeugung des zum Garen verwendeten Wasserdampf es , dadurch 
gekennzeichnet, dass der Dampferzeuger Uber den Beh^ltnissen 
angeordnet ist, vm ein Verschmutzen durch Soeisebestandteile 
zu verhUten, 

2. Autdoat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet , dass der 
Dampferzeuger einen oben mindestens teilweise offenen Wasser- 
trog aufweist sowie in den Trog hineinragende Heizelemente. 

3. Automat nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, dass der 
Trog einen niveaugesteuerten Kaltwasseranschluss aufweist. 

4. Automat nach Ajxspruch 2, dadurch gekennzeichnet/ dass die 
Tempera tur des Wassers im Trog thermos tatgesteuert ist. 

5. Automat nach Anspruch Z, dadurch gekennzeichnet, dass die 
Heizung durch den Thermostat und/oder einen DruckempfSnger in 
der Kammer betatigt wird. 

6. Automat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet^ dass unten 
in der Kammer eine HassersprUhanlage zum Abbauen des Druckes 
in der Kammer eingebaut ist* 

7. Automat nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, dass ein 
in das Wasser des Troges tauchender, heberHhnlicher, z.B, ge- 
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steuert abschliessbarer Ueberlauf ,2ura Abbauen des Druckes in 
der Kaxnraer vorgesehen iat, 

8. Automat nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch eine Kcinuner- 
entlUftung. 

9. Automat nach Anspruch 1, gekennzeichnGt durch einen Kon- 
densatabfluss* 

10. Automat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass er 
als Durchlauf automat ausgebildet let. 
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Automat zum Garen von Speisen 



Die vorliegende Erfindung betrifft einen Automaten zura Garen 
von Speisen, mit ein^ Oder zwelseltig absperrbarer Kammer zur 
Aufnahme der Speise-BehSltnisse und mit einem in der Kammer 
angeordneten offenen Danqaferzeuger fur die Erzeugung des zum 
Garen verwendeten Masserdampf es . 

Es sind sog. Druckgarautomaten als Kochapparate fOr Grosskii- 
chen bekannt, die mittels Dampf, vorzugsweise unter Druck, 
Speisen zum Garen brlngen. Diese Apparate lassen sich in zwei 
Gruppen einteilen. Bei der ersten Gruppe wird ausser den Scha- 
len mit dam Kochgut auch die benStigte Wassermenge unten in 
die Garkammer elngefUllt und nach dem Einbringen des zu garen- 
den Gutes der Automat verschlossen • Die Dampf erzeugung erfolgt 
indirekt durch warmezufuhr zum Kammerboden, um das dort vor- 
handene Wasser zu verdampfen* 

Bei der zwelten Gruppe muss kein Wasser in den Garraxim einge- 
fttllt werden. Nach dem Einbringen der Schalen mit dem Kochgut 
und dem Verschilessen des Automaten, wird Daii^f aus einem aus- 
senstehenden Dan^ferzeuger tlber eine Leituncf in die Garkammer 
eingespiesen. WShrend des Garprozesses entstehendes Kondensat 
wird Uber einen Kondensatabscheider abgelassen. 

Die Automaten der zweiten Gruppe welsen gegentiber der ersten 
Gruppe folgende Vortelle auf: 

Das Elnfilllen resp* NachfUllen von Wasser zwlschen zwei Char*- 
gen 1st ttberflUsslgr d*h. der Apparat 1st unmlttelbar nach der 
Entnahme der Schalen fUr die n£Lchste Charge bereit. 
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Durch den separaten Dam^ferzeuger kann zudem eine wesentlich 
grOssere oan^f leistung. zugefUhrt- werden, als dies bel Uebertra- 
gung der Heizenergie durch die BehSlterwand mOglich v/Mre, 
Die Apparate der zweiten Gruppe eignen sich deshalb wesentlich 
besser f\ir eine "Fliessband"^Verteilunq mit quasi kontinuier- 
lichem Ausstoss- Durch die Verwendung eines sep. Dampferzeu- 
gers sind die Apparate der zweiten Gruppe jedoch wesentlich 
komplizierter und unfallgef ahrdeter . Dies 1st u.a. auch aus 
der Prtifpflicht ftir den Dampferzeuger ersichtlich. 

Die Automaten der ersten Bauart wetsen zudexR den Nachteil auf , 
dass der Wassersumpf in der Garkammer durch Speisebestandteile 
verschmutzt wird, was ein Of teres Ablassen des Wassers und 
Reinigen der Kaimner mit sSmtlichen Elnbauten nach sich zieht. 

Die vorltegende Erfindung bezweckt da her die Schaffung eines 
Automaten zum Garen von Spelsen^ welcher die Kachteile der bei- 
den Gruppen venaeldet und deren Vorteile kombiniert. Der erfin- 
dungsgemMase Automat zum Garen von Speisen, welcher diese Be- 
dingungen erfUllt, ist im Anspruch 1 gekennzeichnet. 

Ein AusfCihrungs bet spiel des Erf indungsgegenstandes wird an-^ 
schliessend anhand einer Zeichnung eriautert, 

£s zeigen in rein achematischer Darstellung: 

Fig. 1 einen LHngsschnltt durch einen Automaten zum Garen von 
Speisen , 

Pig. 2 einen Ouerschnltt durch den Garautomaten nach Fig, 1. 

In den Fig* 1 und 2 ist ein Durchlauf-Garautomat 1 mit einem 
Rohr 3 und zwei an dessen Enden angebrachten BOrdelf lanschen 
4 und 5 ersichtlich. Diese dienen der Aufnahme von Dichtungen 
7 una 8, Diese Dichtungen 7, 8 gestatten ein druckdichtes Ab- 
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schliessen des Rohres mittels der beiden TUren lo und 11. Auf 
dies Welse wird eine zyllndrische Garkammer 13 begrenzt, In 
welcher eine Rollenbahn 14 vorgesehen 1st. Ein im Bodenteil 
des Rohres 3 eingebauter Hubkolben 15 zum Ent laden des Automa- 
ten gestattet das Anheben der einen Rollenbahnseite, Im Boden 
der Kamraer 13 ist ferner eine Spriihelnrichtung 17 sowie ein 
Kondensatablauf 18 vorgesehen. im Zenitberelch des Rohres 3 
befindet sich ein Wassertrog 20, welcher grOsstentells oben 
of fen ist und in den, seltlich zugefiihrt, Heizelemente 21 fUh- 
ren. Diese sind z.B. elektrisch beheizt; es sind jedoch auch 
Ausftlhrtingen mit WMnnetauscherrohren mttgllch. In den Wassertrog 
20 filhrt ein Kaltwasserzulauf 23. Ein Thermostat 24 regelt die 
Wassertemperatur, durch Ein- und Ausschalten entsprechender 
Heizelemente 21. Zwei Niveauelektroden 25 halten das Wasserni- 
veau im Trog 20 entsprechend der HOheneinstellung der beiden 
Elektroden 25. Oben im Rohr 3 ist ferner mindestens ein Druck- 
schalter 27 sowie ein Sicherheitsventil 28 vorgesehen. Eine 
Ueberlauf leitung 30 in Form eines Saughebers taucht in das Was- 
ser des Wassertroges 20 ein. Auf der Rollenbahn 14 befinden 
sich zwei SpeisebehSltnisse 32 rait zu garenden Speisen, 

WMhrend des Betriebes befindet sich im Wassertrog 20 Heisswas- 
ser, das bei gebffneter Kammer 13 eine unter der Verdampf ungs- 
temperatur liegende Temperatur aufweist, Nach dera EinfUhren 
der Speisebehaitnisse 32 durch deren Zuschieben von einer 
ausseren Rollenbahn auf die Rollenbahn 14, wird der Automat 1 
mittels der beiden TUren lO und 11 druckdicht geschlossen und 
hierauf die Heizelemente 21, von der Regulierung durch den 
Thermostaten 24 auf die Regulierung durch einen Druckschalter 
27 umgeschaltet. Dadurch wird das Wasser uber die vom Thermo- 
staten 24 vorbestimmte Temperatur erhitzt und vetdampft. Wenn 
durch Dampfbildung das Wasserniveau unter die tiefere der Ni- 
veauelektroden 25 absinkt, v;lrd durch ein von den Elektroden 25 
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gesteuertes Ventil Kaltwasser so lanyo durch den Zulauf 2 3 2U- 
gefOhrt, bis die h5here Niveauelektrode 25 das Ventil wiederum 
schliesst* Der im Trog 20 erzeugte Dampf fUllt die Garkammer 
13 und trelbt dabei durch Oeffnen des EntlQfters 31 die Luft 
aus der Garkammer 13. An den Speisebeh&ltnissen und an der Kam- 
merwand kondensierender Dampf gelangt Uber einen Kondensatab- 
lauf 18 mit Kondenstopf in einen Ablauf . Der Druckschalter 27 
stellt bei Krreichen eines einstellharen Druckwertes in der 
Katamer 13 die Energiezuf uhr zxi den Heizelementen 21 ab* Bin 
Sicherheits ventil 28 sorgt dafiir, dass der maximale Betriebs-* 
druck in der Garkammer 13 nicht Oberschritten werden kann. Am 
Ende der Garzeit wird durch die Sprtiheinrichtung 17 kaltes 
Wasser auf die unteren Telle der Garkammer 13 gespritzt, ao- 
dass der vorhandene Dampf zu kondensieren beqinnt und der Druck 
abgebaut werden kann. Fur Speisen, die ein rasches Senken des 
Druckes ertragen, kann gleichzeitig noch die Ueberlauf leitung 
30 ge5ffnet werden. Der in der Kainmer herrschende Ueberdruck 
drtickt Wasser aus dem Wassertrog 20 durch die Ueberlauf leitung 
30 in den Ablauf, Nach entsprechendem Absinken des Wasserni- 
veaus ttffnet die tiefere Niveauelektrode 25 den Kaltwasserzu- 
lauf 23* Auf diese Weise bricht der Druck in der Garkamomer 13 
sehr rasch zusammen* Nach dem Druckabbau kdnnen die beiden Til- 
ren 10 und 11 geOffnet werden » die SpeisebehSltnisse 32 mit 
den nun garen Speisen durch Heben des Hubkolbens 15 selbsttStig 
herausgefahren werden und die Garkammer 13 nach Absenken des 
Hubkolbens 15 mit neuen Speisebeh^ltnissen 32 beladen werden* 

Ein derartiger Automat kann« wie eriautert, als sog. Durchlauf- 
automat ausgebildet sein und mit Ueberdruck in der Kammer ge- 
fahren werden* Dies verlangt ein eicheres Verschliessen der 
beiden TUren, in dem Slnne, dass die Dampf erzeugung erst frei- 
gegeben wird, wenn die Ttlren richtig verschlossen sind. Die 
Tflren k5nnen erst geaffnet werden, wenn der Druck praktisch 
vollstMndig abgebaut ist. 
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Die Garzeit wird bekaiuiterweise mittels einer Schaltuhr vorge- 
wahlt. Automatische Darapfentltif ter gehftren zuiti Stande der Tech- 
nlk und sind daher nicht speziell eriautert. Sie schliessen, so- 
bald Dampf austritt. 
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!• yAutomat zum Garen von Spelsen, mit cin- oder zweiseitig 



sperrbarer Karomer zur Aufnahme der Speise-Behaitnisse und 



die Erzeugong des zum Garen verwendeten Wasserdaxnpfes , dadurch 
gekennzelchnet/ dass der Dainpferzeuger llbar den Behi^ltnissen 
angeordnet 1st, uia eln Verschmutzen durch Soeisebestandtelle 
zu verhtiten. 

2. Automat nach Anspruch 1, dadurch gekennzelchnet, dass der 
Dampferzeuger elnen oben mlndestens tellwelse offenen Wasser- 
trog aufwelst sowle in den Trog hinetnragende Helzelejnente. 

3* Automat nach Anspruch 2, dadurch gekennzelchnet, dass der 
Trog einen nlveaugesteuerten Kaltwasseranschluss aufwelst. 

4, Automat nach Anspruch 2, dadurch gekennzelchnet, dass die 
Temperatur des Wassers Im Trog thermos tatgesteuert 1st* 

5. Automat nach Anspruch 2, dadurch gekennzelchnet, dass die 
Heizung durch den Thermostat und/oder einen Druckempf anger in 
der Kammar betatigt wlrd* 

6- Automat nach Anspruch 1, dadurch gekennzelchnet, dass unten 
in der Kammer eine WassersprUhanlage zum Abbauen des Druckes 
in der Kammer eingehaut 1st* 

7. Automat nach Anspruch 2, dadurch gekennzelchnet, dass eln 
in das Wasser des Troges tauchender, heberahnllcher , z.B, ge- 



mit elnem in der Kammer angeordneten offenen Dampferzeuger ftir 
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steuert abschliessbarer Ueberlauf ,zuin Abbauen des Druckes in 
der Kammer vorgesehen ist, 

8. Automat nach Anspruch 1^ gekennzeichnet durch eine Kaininer- 
entlttftung* 

9. Automat nach Anspruch 1, gekennzelchnct durch einen Ken- 
densatabf luss . 

10. Automat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet , dass er 
als Durchlauf automat ausgebildet ist. 
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Automat zum Garen von Speisen 



Die vorliegende Erfindung betrifft einen Automaten zura Garen 
von Speisen, mit ein- Oder zweiseitig absperrbarer Kammer zur 
Aufnahme der Speise-BehcLltnisse und rait einem in der Rammer 
angeordneten offenen Dampferzeuger fiir die Erzeugung des zum 
Garen vervendeten Wasserdampf es . 

Bs sind sog* Druckgar automaten als Kochapparate fiXx Grosskii- 
Chen bekannt, die mittels Dampf, vorzugsweise.-unter Druck, 
Speisen zum Garen bringen. Diese Apparate lassen sich in zwei 
Gruppen einteilen. Bei der ersten Gruppe wird ausser den Scha- 
len mit dem Kochgut auch die benStigte Wassermenge unten in 
die Garkaramer eingefUllt und nach dem Einbringen des zu garen- 
den Gutes der Automat verschlossen • Die Dampf erzeugung erfolgt 
indirekt durch WSrmezufuhr zum Kammerboden, um das dort vor*- 
handene Wasser zu verdampfen* 

Bei der zwei ten Gruppe muss kein Wasser in den Garraum einge- 
fUllt werden. Nach dem Einbringen der Schalen mit dem Kochgut 
und dem Vers chiles sen des Automaten, wird Dem^f aus einem aus-- 
senstehenden Dampferzeuger tiber elne Leitung in die Garkammer 
eingespiesen* WShrend des Garprozesses entstehendes Kondensat 
wird tiber einen Kondensatabscheider abgelassen. 

Die Automaten der zweiten Gruppe weisen gegentiber der ersten 
Gruppe folgende Vortelle auf t 

Das EinfUllen resp* Nachftillen von Wasser zwischen zwei Char- 
gen 1st ttberflttsslg, d*h. der Apparat ist unmittelbar nach der 
Entnahme der Schalen fUr die n^chste Charge bereit. 
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Durch den separaten Dainpferzeuger kann zudem eine wesentlich 
grOssere Daiiqpf let stung. zugafUhrt- werden, als dies bei Uebertra- 
gung der Heizenergie durch die Behaiterwand miJglich v/ftre. 
Die Apparate der zweiten Gruppe eignen sich deshalb wesentlich 
besser fiir eine "Fliessband"-Verteilung mlt quasi kontinuier- 
lichem Ausstoss. Durch die Verwendung eines sep. Dampferzeu- 
gers sind die Apparate der zweiten Gruppe jedoch wesentlich 
komplizierter und unf allgef ahrdeter. Dies ist u.a, auch aus 
der Prtifpflicht fOr den Dampferzeuger ersichtlich. 

Die Automaten der ersten Bauart weisen zudem den Nachteil auf , 
dass der Wassersuitipf in der Garkammer durch Speisebestandteile 
verschmutzt wird, was ein Sf teres Ablassen des Wassers und 
Reinigen der Xammer nit s^mtlichen Elnbauten nach sich zieht. 

Die vorliegende Erfindung bezweckt daher die Schaffung eines 
Automaten zuin Garen von Spelsen^ weicher die Nachtelle der bei- 
den Gruppen verroeidet und deren Vortetle kombiniert. Der erfin- 
dungsgemSsse Automat zum Garen von Speisen, weicher diese Be- 
dingungen erfiillt^ ist im Anspruch 1 gekervnzeichnet . 

Ein Ausftthrungsbeispiel des Erf indungsgegenstandes wird an- 
schliessend anhand einer Zeichnung erlSutert. 

Es zeigen in rein schematiacher Darstellung: 

Pig, 1 einen LHngsschnitt durch einen Automaten zum Garen von 
Spelsen, 

Pig* 2 einen Querschnitt durch den Garautomaten nach Fig, !• 

In den Fig* 1 und 2 ist ein Durchlauf-Garautomat 1 mit einem 
Rohr 3 und zwel an dessen Enden angebrachten BOrdelf lanschen 
4 und 5 ersichtllch. Diese dienen der Aufnahme von Dichtungen 
7 tand 8. Diese Dichtungen 1 , 8 geatatten ein druckdichtes Ab- 
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schliessen des Rohres mittels der beiden TOren lo und 11. Auf 
diese Weise wird eine zylindrische Garkammer 13 begrenzt, In 
welcher eine Rollenbahn 14 vorgesehen ist. Ein im Bodenteil 
des Rohres 3 eingebauter Hiibkolben 15 zum Entladen des Automa- 
ten gestattet das Anheben der einen Rollenbahnseite, Im Boden 
der Kammer 13 ist ferner eine Spriiheinrichtung 17 sowle ein 
Kondensatablauf 18 vorgesehen. Im Zenitbereich des Rohres 3 
befindet sich ein Wassertrog 20, welcher grOsstenteils oben 
of fen ist und in den, seltlich zugefQhrt, Heizelemente 21 fUh- 
ren. Diese sind z.B. elektrisch beheizt; es sind jedoch auch 
Ausfahrungen mit warmetauscherrohren m«5glich. In den Wassertrog 
20 ftlhrt ein Kaltwasserzulauf 23. Ein Thermostat 24 regelt die 
Wassertemperatur, durch Ein- and Ausschalten entsprechender 
Heizelemente 21. Zwei Niveauelektroden 25 halten das Wasserni- 
veau im Trog 20 entsprechend der Httheneinstellung der beiden 
Elektroden 25. Oben im Rohr 3 1st ferner mindestens ein Druck- 
schalter 27 sowie ein Sicherheitsventil 28 vorgesehen. Eine 
Ueberlauf leitung 30 in Form eines Saughebers taucht in das Was- 
ser des Wassertroges 20 ein. Auf der Rollenbahn 14 befinden 
sich zwei Speisebehaitnisse 32 mit zu garenden Speisen, 

Wahrend des Betriebes befindet sich im Wassertrog 20 Heisswas- 
ser, das bei gettffneter Kammer 13 eine unter der Verdampf ungs- 
temperatxir liegende Temperatur aufweist. Nach dem EinfUhren 
der Speisebehaitnisse 32 durch deren Zuschieben von einer 
ausseren Rollenbahn auf die Rollenbahn 14, wird der Automat 1 
mittels der beiden TUren lO und 11 druckdicht geschlossen und 
hierauf die Heizelemente 21, von der Regulierung durch den 
Thermostaten 24 auf die Regulierung durch einen Druckschalter 
27 umgeschaltet. Dadurch wird das Wasser uher die vom Thermo- 
staten 24 vorbestimmte Temperatur erhitzt und veirdampft. Wenn 
durch Dampfbildung das Wasserniveau unter die tiefere der Ni- 
veauelektroden 25 absinkt, wird durch ein von den Elektroden 25 
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gesteuertes Ventii Kaltwasser so langc durch den Zulauf 2 3 zu- 
gefOhrt, bis die h5here Nlveauelektrode 25 das Ventii wiederum 
schllesst. Der ira Trog 20 erzeugte Dainpf failt die Garkammer 
13 und trelbt dabei durch Oeffnen des EntlUfters 31 die Luft 
aus der Garkammer 13. An den SpeisebehMltnissen und an der Kam- 
merwand kondenslerender Dainpf gelangt tlber elnen Kondensatab-* 
lauf 18 mit Kondenstopf in einen Ablauf. Der Druckschalter 27 
stellt bei Erreichen eines einstellbaren Druckwertes in der 
Kammer 13 die Energiezufuhr zu den Heizelementen 21 ab* Ein 
Sicherheitsventil 28 sorgt dafilr, dass der maxiraale Betriebs- 
druck in der Garkammer 13 nicht Uberschritten werden kann. Am 
Ends der Garzeit wird durch die Sprlihelnrichtung 17 kaltes 
Wasser auf die unteren Telle der Garkammer 13 gesprltzt, so- 
dass der vorhandene Dampf zu kondensieren beqinnt und der Druck 
abgebaut werden kann. Pur Speisen, die ein rasches Senken des 
Druckea ertragen, kann gleichzeitig noch die Ueberlauf leitung 
30 geOffnet werden. Der in der Kammer herrschende Ueberdruck 
drttckt Wasser aus dem Wasser trog 20 durch die Ueberlauf leitung 
30 ih den Ablauf. Nach entsprechendem Absinken des Wasserni- 
veaus dffnet die tlefere Nlveauelektrode 25 den Kaltwasserzu- 
lauf 23. Auf diese VJeise bricht der Druck In der Garkammer 13 
sehr rasch zusamroen. Wach dem Druckabbau k5nnen die beiden Til- 
ren 10 und 11 geOffnet werden, die Speisebehaitnisse 32 mit 
den nun garen Speisen durch Heben des Hubkolbens 15 selbsttatig 
herausgefahren werden und die Garkammer 13 nach Absenken des 
Hubkolbens 15 mit neuen Speisebehaitnissen 32 beladen werden. 

Ein derartiger Automat kann, wie eriautert, als sog. Durchlauf- 
automat ausgebildet sein und mit Ueberdruck in der Kammer ge- 
fahren werden. Dies verlangt ein sicheres Verschliessen der 
beiden TUren« in dem Slnne, dass die Darapferzeugung erst frei- 
gegeben wlrd, wenn die Ttiren richtig verschlossen sind. Die 
Ttlren kdnnen erst ge5ffnet werden, wenn der Druck praktisch 
vollstMndig abgebaut 1st. 
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Die Garzelt wird bekatmterwelse mittels einer Schaltuhr vorge- 
w^hlt* Automatische DarapfentlOf ter geheSren zxm Stande der Tech- 
nlk und sind daher nicht spezlell eriautert. Sie schliessen, so- 
bald Dampf austritt. 
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